ENTREES

TARTARES :o: FROIDES

Les entrées de tartare sont servies avec crodtons.

rd
SALADE CESAR 12°°
BCEUF ASIATIQUE 11°° Laitue romaine, croGtons a l'ail, lardons,
Noix de cajou, won-ton frits, sauce soya, copeaux de parmesan et vinaigrette maison
huile de sesame et mayonnaise shiitake
S AVOCAT ET CREVETTES 13°°
ﬁ BCEUF CLASSIQUE 11°° Avocat, crevettes de Sept-iles, mayonnaise
3 Mayonnaise, moutarde de Dijon, capres, signature Shaker et coriande
g cornichons, oignons verts et ciboulette o5
TATAKI DE THON 14
BCEUF ROYAL 11°° Thon rouge mariné aux cing eépices chinoises. Servi avec
Sauce tartare classique aux tomates confites mayonnaise au sésame et salade croquante asiatique
et copeaux de parmesan
o CARPACCIO DE BETTERAVE 14°°
BCEUF STEAKHOUSE 1 ET CHEVRE FONDANT
Mayonnaise au poivre, oignons verts, lardons, Pacanes caramélisees, bebes epinards, roquette,
epices a steak, garni de juliennes de pommes vinaigrette au fromage de chevre, vinaigrette balsamique
de terre a I'hickory et chevre fondant
2
DEUX SAUMONS 11°° -4 CARPACCIO DE BCEUF 18°°
Saumon et saumon fume, sauce 4 Mayonnaise au ciel de Charlevoix, roquette, huile citron
tartare classique et gingembre mariné g miel, noix de cajou et echalotes marinees
SAUMON ANETH CITRON 11°°
Capres, échalotes frangaises et ciboulette
X CHAUDES
- SAUMON CHEVRE 11°° -
4 ET ERABLE SOUPE A L'OIGNON 12°%°
& Emulsion au fromage de chévre, érable, Oignons caramélises, biére rousse, vin rouge
@ pesto, oignons verts et pacanes concassées et fromage suisse
SAUMON FRAISES 11°° OIGNONS FRANCAIS 12°°
Fraises, yogourt, lime et ciboulette Péate a la biere. Servis avec miel
HOMARD ET CREVETTES = FONDUE AU FROMAGE D'ICI  13°°
Guacamole maison et mayonnaise signature SHAKER Roquette et confit d'oignons et pommes
DUMPLINGS FRITS 13°°
AU BCEUF WAGYU
Servis avec une sauce chili sucrée
2 POGOS DE HOMARD 13°°
Servis avec petite salade d'accompagnement
et mayonnaise signature SHAKER
CALMARS FRITS 16°°
Servis avec mayonnaise signature SHAKER
BRIE FONDANT A PARTAGER 19°°
CroUte de pacanes, compote de canneberges
et pommes vertes a ['érable et roquette
) S
- BURRATA FRITE A PARTAGER 24°°
g Fromage mozzarella frais farci au fromage a la creme,
g pane et frit. Servie avec une confiture de tomate.
NACHOS Ao
Guacamole maison, creme sure aux lardons, cros
salsa, piments bananes et olives Kalamata 2599
rd
NACHOS BCEUF HACHE 1";;';
Boeuf, guacamole maison, creme sure aux lardons,
salsa, piments bananes et olives Kalamata 23532
NACHOS POULET i
Poulet, guacamole maison, creme sure aux lardons,
salsa, piments bananes et olives Kalamata 23532

PETITES AILES DE POULET
Choix de sauce : BBQ maison, créme sure aux lardons,
BURRATA Buffalo, Red Hot ou Tao

FRITE 6 AILEs12°° 12 ALEs 22°° 24 AILEs 35°°




Les repas sont servis avec frites
et salade d’accompagnement.

Les pokes bowls sont servis avec
avocat, carottes, concombre,
edamames, mais et won-ton frits

avec riz au jasmin ou vermicelles de riz.

TARTARES ET
POKE BOWLS

REPAS POKE REPAS POKE
40z 40z 40z 40z
BCEUF ASIATIQUE Do e DEUX SAUMONS Do LS
Noix de cajou, won-ton frits, sauce soya, Saumon et saumon fume, sauce tartare
huile de sésame et mayonnaise shiitake 60z 6oz classique et gingembre marine 60z 60z
30°° 31°° 30°° 31°°
40Z 40Z 40Z 40Z
7| BOEUF 02 Sas SAUMON DL S5
" CLASSIQUE ANETH CITRON
3 Mayonnaise, moutarde de Dijon, capres soz soz Cépres, échalotes francaises e %
2 : : g o9 29 ' o9 o9
4 cornichons, oignons verts et ciboulette 30 31 et ciboulette 30 21
4 0Z 4 0Z 40z 40Z
BCEUF ROYAL oo 5e% F] SAUMON Do LS
Sauce tartare classique aux tomates g CHEVRE ERABLE
confites et copeaux de parmesan Ber Gtz =} Emulsion au fromage de chévre, érable soz 60z
0 : ; 99 29
30°° 31°° 74 pesto, oignons verts et pacanes concassees 30 31
BCEUF 40z 40z
o9 o9
STEAKHOUSE 25 26 SAUMON FRAISES Do L s
Mayonnaise au poivre, oignons verts, e S oe Fraises, yogourt, lime et ciboulette
lardons, epices a steak, garni de juliennes 30 21 60z 60z
de pommes de terre a 'hickory 30°° 31°°
HOMARD 40z 4oz
o9 99
TATAKI DE THON aoz _aoz ET CREVETTES S/
25°° 26°° ~ 6oz 6oz
Thon rouge mariné aux cing épices chinoises. Guacamole maison 1990 299
Servi avec mayonnaise au sésame 60z 6oz et mayonnaise signature SHAKER 3 3
et salade croquante asiatique 30°° 31°°
REPAS POKE
DUO DE TARTARES e
Deux tartares et/ou tatakis 27°° 28°°
de votre choix SEER  FREGES:
36°° 37°°

DUO DE
TARTARES




BURGER
ULTIMATE
CHEEEEZE

BURGERS

7 BCEUF DE QUALITE .
4 SUPERIEURE CERTIFIE

TR ST

CLASSIQUE

Beoeuf Sterling Silver®, bacon, laitue,
tomate et sauce burger

Extra fromage "1°°

FANCY

Boeuf Sterling Silver®, fromage suisse, confit d'cignons
et pommes, laitue, tomate et mayonnaise au romarin

TI-CROTTE

Boeuf Sterling Silver®, oignons francais,
fromage en grains, laitue et sauce burger

POULET CROUSTILLANT

Poulet croustillant, bacon, laitue,
tomate et mayonnaise

Extra fromage 1°°

POULET HABANERO

Poulet croustillant, bacon, laitue, tomate
et mayonnaise piquante habanero

Extra fromage 1°°

1999

2199

2299

2299

2299

Valide sur tartares et burgers sélectionnes.

Les burgers sont servis avec frites et mayonnaise maison
Remplacez vos frites par une poutine +44°

Option vége disponible pour tous les burgers.

ULTIMATE CHEEEEZE

Boeuf Sterling Silver®, fromage coulant Le Petit Cremeux,

fromage cheddar canadien, fromage suisse, oignons
croustillants, roquette, bacon, tomate et sauce burger

BIG BOSS

Deux boulettes de boeuf Sterling Silver®,
fromage cheddar canadien, fromage suisse,
cornichon, tomate, laitue, bacon et sauce burger

ULTIMATE CHEEEEZE
DOUBLE

Deux boulettes de boeuf Sterling Silver®, fromage
coulant Le Petit Cremeux, fromage cheddar canadien,
fromage suisse, oignons croustillants, roquette,
bacon, tomate et sauce burger

VEGE
Boulette vegeétarienne, laitue, tomate,
cornichon, oignon rouge et sauce burger

23°°

24°°

26°°

2199



POUTINES

REGULIERE GROSSE

CLASSIQUE 11°° 15°°

SAUCISSES 13°°  17°°

La classique avec morceaux
de saucisse grillée

BCEUF HACHE 15°°  q99°
STERLING SILVER"

Sauce brune, beeuf haché Sterling Silver®
et onctueuse mayonnaise au poivre

POULET BUFFALO 19°° 23°°

Sauce brune, morceaux de poulet
croustillant et sauce Buffalo maison

HOMARD 19°°  23°°
ET CREVETTES

Sauce brune, chair de homard et

crevettes de Sept-lles et mayonnaise

signature Shaker

POUTINE
HOMARD ET
CREVETTES

SALADES

CESAR 16°°
Laitue romaine, croGtons a l'ail, AVEC POITRINE
lardons, copeaux de parmesan IS HEeEE=T
et vinaigrette maison 21°°

AVEC POULET
CROUSTILLANT

2399

POULET TAO 20°°

Poulet et sauce tao, bébes épinards,
legumes croquants et noix de cajou
sur vermicelles de riz

NOUVEAU

CARPACCIO 20°°
DE BETTERAVE ET
CHEVRE FONDANT

Pacanes caramélisees, bebes épinards,
roquette, vinaigrette au fromage de chévre,
vinaigrette balsamique et chevre fondant

CROQUANTE 22°°
ASIATIQUE WAGYU

Dumplings frits au boeuf Wagyu, bebes
épinards, legumes croquants, noix de cajou
sur vermicelles de riz

SALADE
CROQUANTE
ASIATIQUE
WAGYU

10



CLASSIQUES

COTES LEVEES
BABY BACK

Cotes leveées artisanales et sauce BBQ maison

Servies avec frites et salade

BAVETTE DE BCEUF 6 OZ

Boeuf Sterling Silver® et sauce au poivre
Servie avec frites et légumes

FILET MIGNON 7 OZ

Boeuf Sterling Silver® vieilli 21 jours
et sauce au poivre
Servi avec frites et Iégumes

PAVE DE SAUMON

Filet de saumon de I'Atlantique glace au miel
et alamoutarde avec sauce au beurre blanc
Servi avecriz et légumes asiatiques

FISH AND CHIPS

Poisson blanc et panure maison

Servi avec frites et petite salade d’accompagnement

DEMI

2699

ENTIERES

37°°

32°°

47°°

2799

24¢°°

LOBSTER ROLL 21°°

Chair de homard, crevettes de Sept-lles,
laitue et mayonnaise signature SHAKER

GENERAL TAO 21°°

Poulet genéral Tao, saute de legumes asiatiques
etananas
Choix de riz au jasmin ou vermicelles de riz

LES A-COTES

RIZ AU JASMIN 29°°
FRITES 34°
SALADE DU JARDIN 349
LEGUMES 34°
SALADE ASIATIQUE 449
SALADE CESAR 44°
FRITES DE PATATES DOUCES 549
OIGNONS FRANCAIS 64°

~ Notre boeuf de qualité supérieure Sterling Silver® est certifié par le processus de sélection rigoureux
4 de I'Agence canadienne de classement de boeuf pour la couleur, la texture et le persillage,

Eannrewsass | Jarantissant une expeérience culinaire de qualite superieure.



VALIDE POUR
UN REPAS

ET UN DESSERT
AU CHOIX*

Lors d’'une réservation
de 8 personnes et +.Tous
les convives doivent
consommer un

repas principal.

Valide 1semaine

avant et apres

la date de

fanniversaire. ‘

Conditions sujettes
achangement
sans préavis

74
4

DESSERTS ..

ESPRESSO 3°°
ALLONGE 3°°
POUDING 9°° CAPPUCCINO 4°°
CHOMEUR MAISON LATTE 4°°

Sur plaque chaude avec créme glacée a la vanille

CAFES ALCOOLISES

GATEAU AU FROMAGE 9°° BAILEYS V% 1142
DULCE DE LECHE BRESILIEN 1149
Servi avec coulis de caramel Tia Maria, brandy d’Eaubonne VSOP et Triple Sec
ESPAGNOL 1149
GATEAU OREO® 10°° Tia Maria, brandy d’Eaubonne VSOP
CroUte au chocolat meelleux remplie de gateau SHAKER sy, 114°
au fromage fait avec des vrais morceaux de biscuits Dr. McGillicuddy's caramel écossais DR
Oreo® et surmonté de coulis de chocolat et Frangelico CHEED)
BROWNIE QUI TUE! 12°° BSEUVAGES
A PARTAGER THE 349
Sur plaque chaude avec créme TISANE =49
glacée alavanille EAU DASANI 399
gxott:?eci‘rré;eszlg:)solisée alérable &g%gn.%rsn . EAU ESKA GAZEIFIEE 399 | oo
BOISSON GAZEUSE =
THE GLACE 390
RED BULL 522

Energy Drink, Sugarfree, Red Edition et Yellow Edition
0G0 HO
NOS SUCCURSALES

STE-FOY | 2015 TROIS-RIVIERES | 2012  DRUMMONDVILLE | 2022 Taxes en sus. Prix sujets a changements sans préavis.

CAP-ROUGE | 2016 SHERBROOKE | 2018 GRANBY | 2023 Le SHAKER vous recommande de consommer I'alcool
LEVIS | 2016 ST-HYACINTHE | 2018 LAVAL | 2023  defaconresponsable.
RIMOUSKI | 2016 VICTORIAVILLE | 2019 CHICOUTIMI | 2023 e SHAKERne peut garantir fabsence totale
d'allergenes. Pour plus d’information: visitez le
CHARLESBOURG | 2017 ST-LAURENT (MTL) | 2019 BOISBRIAND | 2024 www.shakercuisinetmixologie.com, onglet ALLERGENES
GATINEAU | 2017 ST-JEROME | 2021 TERREBONNE | 2024 MENU N° 29 « Mai 2024
ST-GEORGES | 2017 VIEUX-QUEBEC | 2022

SHAKERCUISINEETMIXOLOGIE.com [l



